
  群馬県食品安全基本計画2025ｰ2030 
  県民の皆さんが健康で安全な食生活を送るため、食品の安全性を確保することは、県の取

り組むべき課題です。そこで県では、社会情勢の変化や新たな課題に対応した食の安全・安心

の確保に向けた取組を進めるために、第6次となる「群馬県食品安全基本計画2025-2030」

を策定し、本年4月から運用を始めました。今回は、この計画の概要をご紹介します！ 

食の安全に関する様々な情報をお届けします 群馬県食品・生活衛生課 令和７年５月発行 Vol.21３ 
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1.生産者による自主的な安全性確保の推進 

 

2.生産者への衛生管理指導の充実 

 

3.食品等事業者による自主衛生管理の推進 

 

4.食品等事業者への監視指導の充実 

 

5.適正な食品表示の確保 

基本目標 その１ 

食品の安全性・信頼の確保 

様々な状況を踏まえて… 
基本目標を設定！ 

食の安全に関する相互理解の促進 

基本目標 その２ 

・食品に関する事件・事故の発生、新型コロナウイル

ス感染症の影響による食生活の変化、インターネッ

ト上の食に関するフェイクニュースなどの社会情勢 
 
・令和５年に実施した「食品の安全等に関する県民

意識調査」の結果など 

 
県ホームページで 

計画の全文を 

ご覧になれます  

食の安全を取り巻く現状 ～計画の背景～ 

1.リスクコミュニケーションの推進 

 

2.危機管理体制・対応の充実 

写真 
生産段階での農薬の自主的な適正使用の推進など 

生産者に衛生管理指導をする人材の育成など 

製造・加工・流通段階での自主衛生管理の推進など 

食品安全検査の充実、食物アレルギー対策の推進など 

食品等事業者の自主的な食品表示適正化の推進など 

食の安全情報発信の充実、相互理解の促進など 

行政における危機管理体制の充実 
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県民幸福度の向上へ 

県食品安全検査センター等で計画的な検査を実施 

消費者・生産者・食品等事業者・行政等の 
相互理解を促進するための事業を実施 

｢施策の柱｣を立て、柱を支える各｢基本施策｣を推進すること
で、基本目標の達成を目指していきます。 

総合的・計画的に施策を推進して・・・ 

食品表示に関する情報を動画等も活用して提供 

スタート！ 

基本施策 

基本施策 

基本施策 
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基本施策 



 食の安全に関する 
タイムリーな情報を 
あなたの 
スマホ・PCに 
お届け 
します♪ 

受け取るための２ステップ 

① 

群馬県 

デジタル窓口 

を友だち追加 

② 

ぐんま食の 

安全情報を 

受取設定 

本紙の感想や食品安全に関する 
質問･相談などは､こちらへ。 
 

TEL：０２７－２２６－２４２４ 
 
FAX：０２７－２４３－３４２６ 
 
メール：shokuseika@pref. 

          gunma.lg.jp 

｢ぐんま食の安心ほっとダイヤル｣ 

〒３７１－８５７０ 前橋市大手町１－１－１ 

群馬県 食品・生活衛生課 食品安全推進室 
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エコバッグを清潔に保つためのポイント 
 エコバッグは、コンパクトにたためて持ち歩ける、買い物に便利なアイテムですよ 

ね。しかし、野菜に付いていた土や食品の汁などを付着したままにすると、臭いの 

原因になります。また、見た目には汚れていなくても、湿ったままにしておくと、細 

菌が増殖してしまいます。 

 この機会に取り扱いのポイントを確認して、安全に楽しくお買い物を 

ポイント１  定期的に洗いましょう 
 
          エコバッグの取り扱い表示などに従って、洗濯機か手洗いで洗う 

          洗った後はしっかり乾かす。乾きやすいポリエステル素材を選ぶ 

           こともオススメ！ 

 

ポイント２  汁漏れをするおそれのある肉や魚、土が付いたままの 

       ラップされていない野菜は、ポリ袋に入れましょう 
 
          肉や魚の汁、野菜の土がエコバッグや他の食材に付いてしまいそうなときは、 

          ポリ袋に入れると安心 

          使用したポリ袋は、再利用せずに適切に捨てる 

 

ポイント３  エコバッグに入れる順番に気を付けましょう 
 
          肉、魚、冷蔵・冷凍食品などはまとめて入れて、温かいものと密着 

                    しないように 

          固い物や重たいものを下に入れると、荷物が安定し、食品の汁が 

                    こぼれにくくなる。底にマチがあるエコバッグも、荷物が安定する 

                    のでオススメ！ 

 

ポイント4  食品と日用品を入れるエコバッグを区別しましょう 
 
          食品を入れるバッグと、日用品などを入れるバッグは、使い分けると衛生的 

 

ポイント５  エコバッグの持ち運びは、短時間にしましょう 
 
          肉、魚、冷蔵・冷凍食品などが入ったエコバッグを持ち運ぶときは、短時間で 

          家に戻り、すぐに冷蔵庫に入れる 

          車で運ぶ場合には、涼しく衛生的な場所に置き、トランクに置くのは避ける 

＜参考＞農林水産省HP「賢く楽しくお買い物！～エコバッグでも食中毒予防～」 

暖かい日が増える 
これからの季節に！ 


