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毎日の食事に欠かせない、加熱調理。

「これ、中まで火は通ってる？」

「どのくらいまで、加熱すれば良いの？」

と思ったことはありませんか？

そんな方は、ぜひセミナーにご参加を！

加熱調理に詳しい講師を招いて、

食中毒を防ぎ、おいしく加熱調理するための

ポイントを学びます。
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おいしくて
安全な

加熱調理の
ポイント

(月 )
1 4 : 0 0 - 1 5 : 3 0
(受付  1 3 : 3 0～ )

会場

群馬県庁2階

ビジターセンター

内閣府食品安全委員会

委員 杉山 久仁子 氏

群馬県健康福祉部　食品・生活衛生課　

食品安全推進室　　TEL:027-226-2431

講師紹介
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定員

7 0人程度（先着順）
※複数名でのお申込みＯＫ！

申込期限・方法

1 / 2 9 (水 )までに

電子申請(下記) o r電話

申込み・

問合せ先

参加費
無料の

座学です！

演 題

調理科学や食教育に精通、

農学博士、

横浜国立大学教育学部教授

申込みは

←コチラ


